Kolasnittar ca 25 st
100g Smor rumsvarmt
1 dl Rarorsocker

2 msk Sirap

2,5 dl Vetemjol

0,5 tsk Bikarbonat

1 tsk Vaniljsocker

1 krm havssalt

Gor sa har.

1.Satt pa ugnen pa 175 grader.

2.Vispa smor,socker och sirap porost.Blanda mjol,
Bikarbonat,vaniljsocker och salt. Vand ner det i
smeten och arbeta till en deg.

3. Deladeni 2 bitar och rulla till langder.

Lagg langderna pa plat med bakplatspapper. Platta till
langderna.

4.Gradda i mitten av ugnen 12-15min.

Skar langderna i sneda bitar direkt nar du tagit ut dem.






