KARLEKSMUMS ELLER CHOKLADKAKA

Ca 30 bitar

200g smoér

6 dl (360g) vetemjol

3 msk kakao

3 tsk bakpulver

3 tsk vaniljsocker

4 st agg

4 dlI strésocker

2 dl mjélk

FROSTING

3 msk(60g) smadlt smér
7 % dl (450g) florsocker
1 % tsk vaniljsocker

% dl kakao

1 % dl kallt starkt kaffe
1 dI kokos(till garnering)



GOR SA HAR

1. Séitt ugnen pa 200 grader.

2.Smorj eller Idgg ett bakplatspapper i en lGngpanna
25x35cm (ca 30 bitar).

3. KAKA: Smalt smoéret.

4. Blanda mjél, bakpulver, kakao och vaniljsocker i en
bunke.

5. Vispa égg och socker fluffigt med en elvisp(ca 3
min). Sikta i mjoélblandningen och tillsdtt mjolk och
smor. Ror ihop till en sléit smet.

6. Héill smeten i IGngpannan och grédda i mitten av
ugnen ca 15 minuter. Kinn med provstickan att
kakan dr torr. Lat svalna.

7. FROSTING: Smalt smoéret.

8. Ror ihop florsocker,vaniljsocker och kakao.Tillsétt
smor och kaffe och blanda till en sléit frosting.

9. Bred frostingen pa kakan och stré pd kokos.Lat
frostingen stelna innan den skdrs i bitar.

Forsok att fa bitarna lika stora.



