HALLONGROTTOR ca 30st

2508 rumsvarmt smor
1 1/2 dl strosocker

1 1/2 dl (330g) vetemjél
Y2 msk vaniljsocker

%4 tsk bakpulver

1 V2 dl hallonsylt
Gor sa har

1.Satt ugnen pa 200 grader.

2.Blanda smor och socker kramigt. Arbeta in
ovriga ingredienser till degen.

3. Rulla ca 30 st bollar (ca 24g/st) lagg i
smabrodsformar pa platar.

4. Tryck ett litet hal i mitten pa alla kakor och fyll
halet med sylt.

5. Gradda hallongrottorna i mitten av av ugnen ca
10-12 minuter.



